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	Консультації в день проведення лекцій/практичних занять (за попередньою домовленістю).

	Сторінка курсу
	 https://bioweb.lnu.edu.ua/course/sanitarna-mikrobiolohiya ‎

	Інформація про курс
	Курс розроблено таким чином, щоб надати учасникам необхідні знання, обов’язкові для того, щоб набути компетентності щодо методів і завдань санітарної мікробіології, характеристики основних груп санітарно-показових мікроорганізмів; методів санітарно-мікробіологічного дослідження води, ґрунту, повітря, предметів побуту, продуктів харчування. Тому у курсі представлено як теоретичні, так і практичні знання щодо морфологічних, біохімічних, культуральних властивостей санітарно-показових мікроорганізмів, їхнього індикаторного значення для санітарно-мікробіологічної характеристики води, ґрунту, повітря, предметів побуту, продуктів харчування.

	Коротка анотація курсу
	Дисципліна «Санітарна мікробіологія» є вибірковою дисципліною зі спеціальності 091 Біологія для освітньої програми магістра, яка викладається у 3 семестрі в обсязі 3 кредитів (за Європейською Кредитно-Трансферною Системою).
Програма навчальної дисципліни складається з таких змістових модулів:

1. Предмет і завдання санітарної мікробіології. Санітарно-показові мікроорганізми.

2. Санітарна мікробіологія повітря, предметів побуту, продуктів харчування та лікарських препаратів.
У першому модулі студенти знайомляться з методами та завданнями санітарної мікробіології, характеристикою та критеріями вибору санітарно-показових мікроорганізмів, методами санітарно-мікробіологічного дослідження води і ґрунту.

У другому модулі студенти знайомляться з санітарно-показовими мікроорганізмами повітря, предметів побуту, продуктів харчування та лікарських препаратів, методами їх виявлення та ідентифікації.



	Мета та цілі курсу
	Метою вивчення вибіркової дисципліни «Санітарна мікробіологія» є ознайомлення студентів з природою та причинами мікробної контамінації ґрунту, води, повітря, продуктів харчування, лікарських препаратів, впливу мікробного забруднення на людину; групами санітарно-показових мікроорганізмів; формування уявлень про принципи роботи з об’єктами навколишнього середовища з метою виділення санітарно-показових мікроорганізмів; санітарно-мікробіологічні нормативи, законодавчі документи України щодо збереження здоров’я людини та охорони навколишнього середовища; оволодіння методами санітарно-мікробіологічного дослідження води, ґрунту, повітря, предметів побуту, продуктів харчування з метою застосовувати набуті знання в практичних ситуаціях, а також формування навичок зі застосовування набутих знань для індикації та ідентифікації санітарно-показових мікроорганізмів.

	Література для вивчення дисципліни
	Основна література:

1. Грегірчак Н. М. Санітарно-гігієнічний контроль виробництв: Конспект лекцій з дисципліни “Мікробіологія і санітарно-гігієнічний контроль виробництв” для студ. напр. 051401 “Біотехнологія” ден. та заоч. форм навч. – К.: НУХТ, 2011. – 175 с.

2. Гудзь С. П., Гнатуш С. О., Білінська І. С. Мікробіологія: навч. посіб.: [для студ. вищ. навч. закл.] – Львів: Вид. центр ЛНУ імені Івана Франка, 2010. – 359 с.

3. Гудзь С. П., Гнатуш С. О., Звір Г. І. Санітарна мікробіологія [для студ. вищ. навч. закл.] – Львів: Вид. центр ЛНУ імені Івана Франка, 2016. – 348 с.

4. Лабинская А. С., Волина Е. Г. Книга 1. Руководство по медицинской микробиологии. Общая и санитарная микробиология. – М.: БИНОМ, 2008. – 1080 с.

5. Козловська Г. В. Ветеринарна мікробіологія. Конспект лекцій до вивчення дисципліни для студентів ОКР “Бакалавр” за спеціальністю 6.130501 – “Ветеринарна медицина”. – Київ, 2010. – 226 с.

6. Козловська Г. В. Санітарна мікробіологія. Конспект лекцій до вивчення дисципліни для ОКР “Спеціаліст”, “Магістр” за спеціальністю 7.130501, 8.130501 – “Ветеринарна медицина”. – Київ, 2010. – 73 с.

7. Козловська Г. В. Харчова мікробіологія. Методичні вказівки до вивчення дисципліни для ОКР “Бакалавр”, “Магістр”, та слухачів інституту післядипломної освіти за напрямками “Ветеринарна медицина”, “Харчова технологія та інженерія”, “Технологія виробництва та переробки продукції тваринництва”. – Київ, 2010. – 48 с.

8. Общая и санитарная микробиология с техникой микробиологических исследований: Учебное пособие/ Под ред. А.С.Лабинской, Л.П.Блинковой, А.С.Ещиной. – М.: Медицина, 2004. – 576 с.

Додаткова література:

1. Антипчук А. Ф., Кірєєва І. Ю. Водна мікробіологія. – К.: Видавничий центр НАУ, 2005. – 270 с.
2. Державна Фармакопея України / Державне підприємство “Український науковий фармакопейний центр якості лікарських засобів”. – 1-е вид. – Доп. 3. – Харків: Державне підприємство “Український науковий фармакопейний центр якості лікарських засобів”, 2009. – 280 с.
3. Клименко М. М., Віннікова Л. Г., Береза І. Г. Технологія м’яса та м’ясних продуктів: підручник / За ред. М. М. Клименка. – К.: Вища освіта, 2006. – 640 с.

4. Мікробіологія харчових продуктів. Лабораторний практикум для студ. напряму підготовки 6.051701 “Харчові технології та інженерія” ден. та заоч. форм навчання / Уклад.: С. М. Тетеріна, Н. М. Грегірчак. – К.: НУХТ, 2013. – 97 с.

5. Пількевич Н. Б., Боярчук О. Д. Мікробіологія харчових продуктів: Навчальний посібник для студентів вищих навчальних закладів. – Луганськ: Альма-матер, 2008. – 152 с.

6. Посібник для малих та середніх підприємств молокопереробної галузі з підготовки та впровадження системи управління безпечністю харчових продуктів на основі концепції НАССР. – Київ, 2010. – 200 с.



	Тривалість курсу
	один семестр

	Обсяг курсу
	90 год, з яких 36 год аудиторних занять, з них 24 год лекцій, 12 год практичних занять, та 54 год самостійної роботи

	Очікувані результати навчання
	Після завершення цього курсу студент буде:

· знати характеристику санітарно-показових мікроорганізмів, принципи, методи та нормативні документи щодо санітарно-мікробіологічного дослідження ґрунту, води, повітря, харчових продуктів, лікарських препаратів; знати та аналізувати нові підходи до забезпечення санітарно-епідемічного благополуччя населення; 
· вміти характеризувати склад і функції мікробоценозів навколишнього середовища, продуктів харчування, встановлювати роль мікроорганізмів у забрудненні довкілля, псуванні харчових продуктів; використовувати знання й практичні навички в галузі біологічних наук та на межі предметних галузей для виконання професійних завдань, у т. ч. для дослідження різних рівнів організації живих організмів, біологічних явищ і процесів; проводити статистичну обробку, аналіз та узагальнення отриманих експериментальних даних із використанням програмних засобів та сучасних інформаційних технологій, що використовують в галузі біології. 

	Ключові слова
	санітарна мікробіологія, санітарно-показові мікроорганізми, мікробна контамінація, ґрунт, вода, повітря, продукти харчування, лікарські препарати

	Формат курсу
	очний/заочний 

	
	проведення лекцій та консультацій для кращого розуміння тем

	Теми
	Наведено у табл. 1

	Підсумковий контроль, форма
	залік у кінці семестру

	Пререквізити
	Для вивчення курсу студенти потребують базових знань з мікробіології, вірусології, імунології, а також дисциплін, достатніх для сприйняття категоріального апарату предмету, розуміння основ санітарної мікробіології

	Навчальні методи та техніки, які будуть використовуватися під час викладання курсу
	лекції, презентація (ілюстрація, демонстрація), розповіді, пояснення, розв’язування ситуаційних задач, дискусія

	Необхідне обладнання
	персональний комп’ютер, загальновживані комп'ютерні програми і операційні системи, проектор

	Критерії оцінювання (окремо для кожного виду навчальної діяльності)
	Оцінювання проводиться за 100-бальною шкалою. Бали нараховуються за наступним співвідношенням: 

· практичні/самостійні тощо: 20 % семестрової оцінки; максимальна кількість балів – 20;

· контрольні заміри (модулі): 80 % семестрової оцінки; максимальна кількість балів – 80.

Залік студент отримує на підставі результатів виконання ним усіх видів робіт на практичних заняттях та контрольних замірів протягом семестру.

	Питання до модульних контролів (замірів знань)
	1. Предмет і завдання санітарної мікробіології.

2. Вимоги до санітарно-показових мікроорганізмів.

3. Групи СПМ, загальна характеристика.
4. Санітарно-показові мікроорганізми – індикатори забруднення довкілля мікроорганізмами верхніх дихальних шляхів і ротової порожнини.

5. Загальна характеристика та санітарно-показове значення стрептококів.

6. Загальна характеристика та санітарно-показове значення стафілококів.

7. Санітарно-показові мікроорганізми – індикатори фекального забруднення.

8. Загальна характеристика та санітарно-показове значення бактерій родів Esсherichia, Klebsiella.
9. Загальна характеристика та санітарно-показове значення бактерій родів Cytrobacter, Enterobacter.
10. Санітарно-показові мікроорганізми – індикатори процесу самоочищення. 

11. Загальна характеристика та санітарно-показове значення бактерій родів Enterococcus, Proteus.
12. Загальна характеристика та санітарно-показове значення бактерій C. perfringens, P. aeruginosa.
13. Мікроорганізми харчових продуктів, що мають санітарно-показове значення.

14. Загальна характеристика та санітарно-показове значення бактерій родів Bacillus, Listeria.
15. Загальна характеристика та санітарно-показове значення бактерій родів Yersinia, Salmonella.
16. Мікробоценоз грунту.

17. Санітарно-мікробіологічне дослідження грунту.

18. Мікробоценоз води.

19. Самоочищення водойм.

20. Механічні методи очищення стічних вод.

21. Біологічні методи очищення стічних вод.

22. Хімічні способи знезараження питної води.

23. Фізичні способи знезараження питної води.

24. Санітарно-мікробіологічне дослідження води: мета, типи контролю, санітарно-показові мікроорганізми.

25. Мікроорганізми повітря.

26. Методи санітарно-мікробіологічного дослідження повітря: осадження за дії гравітаційних сил (метод Коха).

27. Аспіраційний метод санітарно-мікробіологічного дослідження повітря.

28. Забруднення предметів побуту мікроорганізмами: причини та характер контамінування, санітарно-гігієнічне значення. 

29. Методи дослідження мікробної контамінації предметів побуту.

30. Мікробіологічний контроль у лікарняних установах.

31. Особливості харчових продуктів як об’єктів санітарно-мікробіологічного дослідження.

32. Забруднення мікроорганізмами молока та молочних продуктів.

33. Забруднення мікроорганізмами м’яса та м’ясних продуктів.

34. Мікробоценоз ковбасних виробів.

35. Мікробоценоз риби.

36. Мікробіота яєць.

37. Мікробіота борошна.

38. Мікроорганізми – контамінанти лікарських засобів.

39. Мікробоценоз лікарських рослин.

	Опитування
	Анкету-оцінку з метою оцінювання якості курсу буде надано по завершенню курсу.


Таблиця 1

Схема курсу «Санітарна мікробіологія»
	Тиждень
	Тема занять (перелік питань)
	Форма діяльності 

та обсяг годин
	Додаткова література / ресурс для виконання завдань (за потреби)
	Термін виконання

	1
	Предмет і завдання санітарної мікробіології
	Лекції – 2 год
самостійна робота – 4 год
	
	1 тиждень

	1
	Характеристика основних груп санітарно-показових мікроорганізмів
	Лекції – 2 год,

практ. заняття – 2 год,

самостійна робота –7 год
	
	1 тиждень

	2
	Санітарна мікробіологія ґрунту
	Лекції – 4 год,

практ. заняття – 2 год,

самостійна робота –6 год
	
	1 тиждень

	3
	Санітарна мікробіологія води
	Лекції – 4 год,

практ. заняття – 2 год,

самостійна робота –7 год
	
	1 тиждень

	4
	Санітарна мікробіологія повітря
	Лекції – 2 год,

практ. заняття – 1 год,

самостійна робота –6 год
	
	1 тиждень

	4
	Санітарна мікробі-ологія предметів побуту
	Лекції – 2 год,

практ. заняття – 1 год,

самостійна робота –6 год
	
	1 тиждень

	5
	Санітарна мікробі-ологія харчових продуктів
	Лекції – 4 год,

практ. заняття – 2 год,

самостійна робота –12 год
	
	1 тиждень

	6
	Санітарно-мікробі-ологічний контроль лікарських препаратів
	Лекції – 4 год,

практ. заняття – 2 год,

самостійна робота –6 год
	
	1 тиждень


