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Вступ

Програма вивчення вибіркової навчальної дисципліни “Санітарна мікробіологія” складена відповідно до освітньо-професійної програми підготовки магістра за спеціальністю 091 Біологія.

Предметом вивчення навчальної дисципліни є санітарно-показові мікроорганізми та їхній вплив на навколишнє середовище та організм людини.

Міждисциплінарні зв’язки: 

Навчальна дисципліна “Санітарна мікробіологія” взаємопов’язана з такими номенклатурними курсами як мікробіологія, вірусологія, імунологія, біохімія, генетика.

Програма навчальної дисципліни складається з таких змістових модулів:

1. Предмет і завдання санітарної мікробіології. Санітарно-показові мікроорганізми.

2. Санітарна мікробіологія повітря, предметів побуту, продуктів харчування та лікарських препаратів.

1. Мета та завдання навчальної дисципліни

1.1. Метою викладання навчальної дисципліни “Санітарна мікробіологія” є: 

- ознайомлення студентів з природою та причинами мікробної контамінації ґрунту, води, повітря, продуктів харчування, лікарських препаратів, впливу мікробного забруднення на людину; групами санітарно-показових мікроорганізмів. 
- виховання навичок роботи з мікроорганізмами (посів, виділення, ідентифікація, підрахунок); застосування статистичних методів для обробки результатів санітарно-мікробіологічних досліджень; володіння елементами санітарно-просвітницької роботи з метою профілактики інфекційних захворювань; розробляти заходи профілактики інфекційних захворювань; працювати в мережі Internet; вести пошук інформації з різних галузей біології.

1.2.Основними завданнями вивчення дисципліни “Санітарна мікробіологія” є :

- вивчення історії розвитку санітарної мікробіології; груп санітарно-показових мікроорганізмів, природи та причин мікробної контамінації ґрунту, води, повітря, харчових продуктів, впливу її на людину; методів індикації санітарно-показових та патогенних мікроорганізмів;

- формування уявлень про принципи роботи з об’єктами навколишнього середовища з метою виділення санітарно-показових мікроорганізмів; 

- оволодіння методами санітарно-мікробіологічного дослідження води, ґрунту, повітря, предметів побуту, продуктів харчування з метою застосовувати набуті знання в практичних ситуаціях, а також формування навичок зі застосовування набутих знань для індикації та ідентифікації санітарно-показових мікроорганізмів.

1.3. Згідно з вимогами освітньо-професійної програми студенти повинні:

знати :

характеристику санітарно-показових мікроорганізмів, принципи, методи та нормативні документи щодо санітарно-мікробіологічного дослідження ґрунту, води, повітря, харчових продуктів, лікарських препаратів; знати та аналізувати нові підходи до забезпечення санітарно-епідемічного благополуччя населення;
вміти :

· характеризувати склад і функції мікробоценозів навколишнього середовища, продуктів харчування, встановлювати роль мікроорганізмів у забрудненні довкілля, псуванні харчових продуктів; 

· використовувати знання й практичні навички в галузі біологічних наук та на межі предметних галузей для виконання професійних завдань, у т. ч. для дослідження різних рівнів організації живих організмів, біологічних явищ і процесів; 

· проводити статистичну обробку, аналіз та узагальнення отриманих експериментальних даних із використанням програмних засобів та сучасних інформаційних технологій, що використовують в галузі біології.

На вивчення навчальної дисципліни відводиться 90 годин/3 кредити ECTS.

2. Інформаційний обсяг навчальної дисципліни
Змістовий модуль 1. Предмет і завдання санітарної мікробіології. Санітарно-показові мікроорганізми
Тема 1. Предмет і завдання санітарної мікробіології

Предмет і завдання санітарної мікробіології. Історія виникнення та розвитку санітарної мікробіології. Розвиток санітарної мікробіології в Україні. Конституція України про охорону навколишнього середовища та роль санітарної мікробіології в її здійсненні. Законодавчі документи України про збереження здоров’я людини, охорону навколишнього середовища від забруднення патогенними мікроорганізмами. Закони України про охорону води, відкритих водойм, ґрунтів та атмосферного повітря.

Тема 2. Характеристика основних груп санітарно-показових мікроорганізмів
Індикатори забруднення довкілля мікроорганізмами ротової порожнини та верхніх дихальних шляхів. Мікроорганізми – індикатори фекального забруднення. Індикатори процесу самоочищення. Мікроорганізми харчових продуктів, що мають санітарно-показове значення. Критерії вибору санітарно-показових мікроорганізмів.

Тема 3. Санітарна мікробіологія ґрунту

Основні фактори забруднення ґрунтів. Мікробоценоз ґрунту. Санітарно-гігієнічне значення мікробіологічних процесів у ґрунті (процеси мінералізації) і їх значення для очищення навколишнього середовища від забруднення (побутового, промислового та ін.). Забруднення середовища патогенними мікроорганізмами.

Санітарно-мікробіологічне дослідження ґрунту. Відбір ґрунту для мікробіологічного аналізу. Санітарно-мікробіологічне оцінювання ґрунту. 

Тема 4. Санітарна мікробіологія води

Джерела водопостачання. Шахтні криниці, міжпластові води, ґрунтові води, поверхневі водойми, відкриті водойми, атмосферні дощові води.

Мікробоценоз води. Джерела забруднення води мікроорганізмами (побутові, промислові, стічні води, домашні та дикі тварини, люди). Тривалість виживання мікроорганізмів у воді. 

Самоочищення водойм. Полі-, мезо-, оліго-, ксеносапробні зони як показники самоочищення води. Вплив факторів довкілля на біологічне самоочищення водойм.

Очищення стічних вод. Методи очищення стічних вод: механічні, фізико-хімічні, хімічні, біологічні. Способи знезараження питної води: хлорування, озонування, використання УФО, сполук аргентуму, купруму, йоду.

Санітарно-мікробіологічне дослідження води. Мікробіологічні показники безпеки води централізованого господарсько-питного водопостачання. Мікробіологічні показники епідемічної безпеки питної води. Фекальне забруднення води та методи їх виявлення. Метод мембранної фільтрації. Титраційний метод. 

Змістовий модуль 2. Санітарна мікробіологія повітря, предметів побуту, продуктів харчування та лікарських препаратів

Тема 5. Санітарна мікробіологія повітря

Основні шляхи забруднення повітря: промислові (механічні, хімічні, фізичні, біологічні) і непромислові (сільськогосподарські). 

Мікрооганізми повітря. Фактори, що впливають на забруднення повітря мікроорганізмами. Джерела забруднення мікроорганізмами повітря закритих приміщень.

Методи санітарно-мікробіологічного дослідження повітря. Основні правила відбору проб повітря. Методи мікробіологічного дослідження повітря: осадження (седиментація) та аспірація. 

Визначення загальної мікробної контамінації повітря та санітарно-показових мікроорганізмів у повітрі. Санітарна вірусологія повітря.

Очищення повітря від шкідливих речовин.

Тема 6. Санітарна мікробіологія предметів побуту

Причини та характер контамінування предметів довкілля. Джерела забруднення предметів побуту (люди, тварини, комахи, пил та ін.). Тривалість виживання патогенних мікроорганізмів на предметах побуту.  

Методи санітарно-бактеріологічного аналізу предметів побуту: метод змивів, агарової заливки та відбитків (контактний).

Мікробіологічний контроль у лікарняних установах. Мікробіологічні вимоги до чистоти повітря у лікарняних закладах.
Тема 7. Санітарна мікробіологія харчових продуктів 

Особливості харчових продуктів як об’єктів санітарно-мікробіологічного дослідження. 

Санітарна мікробіологія молока та молочних продуктів. Джерела забруднення сирого молока мікроорганізмами. Санітарно-мікробіологічне дослідження молочних продуктів.

Джерела забруднення мікроорганізмами м’яса та м’ясних продуктів. Фактори, що сприяють розвитку мікроорганізмів у м’ясі. Види псування м'яса. 

Мікробоценоз ковбасних виробів. Джерела мікробної контамінації. Види псування ковбас. Санітарно-мікробіологічний контроль ковбасного виробництва.

Мікробоценоз риби. Мікробне забруднення рибного філе та риби. Санітарно-гігієнічні вимоги до харчової риби, морепродуктів  і готових виробів із них.

Мікробіота яйця. Мікробіологічні показники яйця курячого, меланжу і яєчного порошку. Види псування яєць. Санітарно-мікробіологічний контроль яєць.

Джерела мікробного забруднення зерна. Мікробіота борошна. Види псування хліба. Санітарно-мікробіологічні показники кондитерських виробів. 

Мікробіологія плодів та овочів.

Законодавчі, нормативно-правові i нормативні документи, спрямовані на забезпечення епідеміологічної безпеки харчових продуктів.

Тема 8. Санітарно-мікробіологічний контроль лікарських препаратів
Історія зародження фармацевтичної справи. Нормативні документи, що регламентують вимоги до лікарських засобів. Державна Фармакопея України. 

Мікроорганізми – контамінанти лікарських засобів. Загальна характеристика джерел мікробної контамінації у фармацевтичній промисловості. 

Мікробоценоз лікарських рослин. 

Контроль за дотриманням санітарно-протиепідемічного режиму в аптеках. Вимоги до мікробіологічної чистоти води аптек. Критерії мікробіологічного забруднення повітря приміщень аптек.

Методи дослідження мікробіологічної чистоти фармацевтичних препаратів: глибинного посіву, поверхневого посіву та двошаровий метод.
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5. Закони України про охорону здоров’я (збірник нормативно-правових актів) / Під ред. Москаленка В.Ф., Костицького В.В., 2000. — Тернопіль: Укрмедкнига, 2000. —   464 с.
6. Инешина Е.Г., Гомбоева С.В. Методические указания к лабораторному практикуму по курсам “Санитарная микробиология”, “Санитарно-микробиологический контроль на производстве”, КПВ “Микробиология” для студентов специальностей 240901, 280201, 260100, 260301, 260303, 260201, 260202, 260504, 260501, 080401, 200503. – Улан-Удэ: Изд-во ВСГТУ, 2006. – 90 с.

7. Клименко М.М., Віннікова Л.Г., Береза І.Г. Технологія м’яса та м’ясних продуктів: підручник / За ред. М.М. Клименка. – К.: Вища освіта, 2006. – 640 с.

8. Котляр А.М., Шур В.А., Кузьмін І.М., Гаєвська А.Ю. Нові гігієнічні та екологічні вимоги до питної води // Науково-технический сборник. – 2008. - № 81. – С. 127–133.
9. Микробиология растений, лекарственного сырья и готовых лекарств (учебно-методическое пособие) / Под редакцией Красноженова Е.П. – Томск, 2006. – 42 с.

10. Мікробіологія галузі. Лабораторний практикум для студ. напряму підготовки 6.051701 “Харчові технології та інженерія” професійного спрямування “Технології зберігання, консервування та переробки плодів і овочів” ден. та заоч. форм навчання / Уклад.: С.М. Тетеріна, Н.М.Грегірчак, В.О.Красінько. – К.: НУХТ, 2013. – 48 с.
11. Мікробіологія харчових продуктів. Лабораторний практикум для студ. напряму підготовки 6.051701 “Харчові технології та інженерія” ден. та заоч. форм навчання / Уклад.: С.М. Тетеріна, Н.М.Грегірчак. – К.: НУХТ, 2013. – 97 с.

12. Пількевич Н.Б., Боярчук О.Д. Мікробіологія харчових продуктів: Навчальний посібник для студентів вищих на-вчальних закладів. – Луганськ: Альма-матер, 2008. – 152 с.

13. Посібник для малих та середніх підприємств молокопереробної галузі з підготовки та впровадження системи управління безпечністю харчових продуктів на основі концепції НАССР. – Київ, 2010. – 200 с.
4. Форма підсумкового контролю успішності навчання 

Підсумковий контроль – залік. 

5.  Засоби діагностики успішності навчання   

Знання студентів діагностують поточним (2 змістові модулі) і підсумковим (залік) контролем, які включають тестовий та письмовий контроль, що оцінюють у 100 балів.

Дисципліна має два змістові модулі, які охоплюють матеріал усіх тем. Рівень знань студентів оцінюють за 100-бальною системою, контролюючи якість виконання:

Поточний контроль: 

змістовий модуль 1:

· контрольного опитування у вигляді письмових тестів, кожне питання оцінюють у 1 бал, всього 10 питань – 10 балів; 

· письмових питань, кожне оцінюють у 10 балів, всього 3 питання – 30 балів;

· роботи студента на семінарських заняттях – до 10 балів.
змістовий модуль 2: 

· контрольного опитування у вигляді письмових тестів, кожне питання оцінюють у 1 бал, всього 10 питань – 10 балів; 

· письмових питань, кожне оцінюють у 10 балів, всього 3 питання – 30 балів;

· роботи студента на семінарських заняттях – до 10 балів.
Підсумковий контроль – залік, який оформляють за результатами поточного контролю упродовж семестру.

Автор  _____________________/  Звір Г.І. /
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